Fam. Grabmayr
unseremilch
Prattsdorf 6

A 4731 Prambachkirchen

+436601444668
www.unseremilch.at

Produktname:
Produktbezeichnung:

Produktbeschreibung:

Produktinformation:

Zutaten:
Allergene:
Nettoinhalt:
Verpackung:
Verarbeitung:
Lagerhinweise:

Zertifikate:

Produktdatenblatt
Vollmilch
pasteurisierte Vollmilch mit natirlichem Fettgehalt

flissig, weild, naturlicher Fettgehalt kann von 3,5%
bis 4,3% schwanken

Produkt ist nicht homogenisiert; dadurch kann die

Milch im Gebinde wahrend der Lagerung aufrahmen.

Die Rahmschicht an der Oberflache kann entweder
eingerlhrt oder als Rahm verwendet werden.

Milch
Milch, Laktose
5loder 101

Mehrwegkunststoffeimer mit Deckel

zum direkten Verzehr geeignet

75 o
R GENUsS yom Bave™

erstellt: 15.06.2026

pasteurisierte Vollmilch
mit natlirlichem Fettgehalt

roumenee: 10 Liter

gekiihit bei 6°C mindestens haltbar bis:

S Regina und Karl Grabmayr
Prattsdorf 6 AT 40453
4 4731 Prambachkirchen EG
www.unseremilch.at

gekuhlt bei mindestens 6° C Mindesthaltbarkeit siehe Deckel

AMA Genussregion, gentechnikfrei

Inhaltsstoffe und Nahrwerte:

Inhaltsstoffe @ Wert je 100 g Nahrwertangabe @ Wert je 100 ml
Wasser 87¢ Brennwert 281 kJ

Fett 3,5bis4,3g Kalorien 67 kcal

Eiweil} 349 Protein 3,39
Milchzucker 48¢g Kohlenhydrate 48¢g
Mineralstoffe 0,79 Fett 49
Spurenelemente Ca, P 120mg, ca. 90mg Vitamin C 1mg

BAUERNHOF

-—

AMA "w." S.ll'\d“ '5 —
oo iimabindnis | 4« A@Sh
|7 getrieb | Genussland

Oberosterreich

Unsere Produkte unterliegen den strengen Auflagen der Qualitatsprogramme
AMA Genussregion und Gutes vom Bauernhof. Sie stammen zu 100% aus

osterreichischer, gentechnikfreier Landwirtschaft. Unser Betrieb wurde als
Klimabuindnisbetrieb ausgezeichnet und ist Partnerbetrieb von Genussland OO.



http://www.unseremilch.at/

Fam. Grabmayr
unseremilch
Prattsdorf 6

A 4731 Prambachkirchen

+436601444668

www.unseremilch.at

Produktname:

Produktbezeichnung:

Produktbeschreibung:

Produktinformation:

Zutaten:
Allergene:
Nettoinhalt:
Verpackung:
Verarbeitung:
Lagerhinweise:

Zertifikate:

Produktdatenblatt
Naturjoghurt

Joghurt aus pasteurisierter Vollmilch mit natlrlichem
Fettgehalt

weily, naturlicher Fettgehalt kann von 3,5% bis 4,3%
schwanken

Das Vollmilchjoghurt wird stichfest hergestellt und
zeichnet sich durch einen milden, cremigen und
vollmundigen Geschmack aus. Verantwortlich daftr
sind die mild sduernde Joghurtkultur und der
naturliche Fettgehalt der verarbeiteten Milch. Dieser
betragt im Jahresmittel 4 % mit leichten saisonalen
Schwankungen. Im 11 Eimer ist das Joghurt gerihrt.

pasteurisierte Milch, Joghurtkultur
Milch, Laktose

11,51 0der 10|
Mehrwegkunststoffeimer mit Deckel

zum direkten Verzehr geeignet

) N
R GENUSS vom pave™®
erstellt: 15.06.2026

Joghurt aus pasteurisierter Vollmilch mit
natiirlichem Fettgehalt

roLmence: 1 Kg
gekiihlt bei 6°C mindestens haltbar bis:

P Regina und Karl Grabmayr S
S Prattsdorf 6 ﬁ 404b.

4731 Prambachkirchen | EG/
‘www.unseremilch.at \__

gekihlt bei mindestens 6° C Mindesthaltbarkeit siehe Deckel

AMA-Genussregion, gentechnikfrei

Inhaltsstoffe und Nahrwerte:

Inhaltsstoffe @ Wert je 100 g Nahrwertangabe @ Wert je 100 ml
Wasser 879 Brennwert 281 kJ

Fett 3,5bis4,3g Kalorien 67 kcal

Eiweil} 349 Protein 3,39
Milchzucker Ca.4g Kohlenhydrate 48¢g
Mineralstoffe 0,79 Fett 49
Spurenelemente Ca, P 120mg, ca. 90mg Vitamin C 1mg

AMA

GENUSS

REGION

BAUERNHOF

osterreichischer, gentechnikfreier Landwirtschaft. Unser Betrieb wurde als
Klimabuindnisbetrieb ausgezeichnet und ist Partnerbetrieb von Genussland OO.

wir sind®

1S

Klimabindnis a l.:«’-‘ b
1" Betrieb | Genussland
Oberosterreich

Unsere Produkte unterliegen den strengen Auflagen der Qualitatsprogramme
AMA Genussregion und Gutes vom Bauernhof. Sie stammen zu 100% aus
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http://www.unseremilch.at/

Fam. Grabmayr
unseremilch
Prattsdorf 6

A 4731 Prambachkirchen

+436601444668
www.unseremilch.at

Produktname:

Produktbezeichnung:

Produktbeschreibung:

Produktinformation:

Zutaten:

Allergene:

Nettoinhalt:
Verpackung:
Verarbeitung:

Lagerhinweise:

Zertifikate:

Produktdatenblatt
der schnittige

Schnittkdse aus Rohmilch hergestellt mit
nattrlichem Fettgehalt mindestens 45% FIT

Mindestens 6 Wochen Reifung verleihen ihm seinen
mild-wirzigen und cremigen Geschmack.

Den Schnittkase (Tilsiter) mit feiner Bruchlochung
gibt es in den Sorten natur, feurig mit Chili oder
nussig mit Bockshornkleesamen.

pasteurisierte Milch, mikrobielles (vegetarisches)
Lab, Sauerungskulturen, Salz

Milch, Laktose (durch den Reifungsprozess
Grolteils abgebaut

150g., 300g oder offen (5 kg Laib)
Vakuumfolie
zum direkten Verzehr geeignet

gekilhlt bei mindestens 6° C Mindesthaltbarkeit
siehe Etikett

AMA Genussregion, gentechnikfrei

Inhaltsstoffe und Nahrwerte:

75 o
R GENUsS yom Bave™

erstellt: 15.06.2026

Schnittkdse aus Rohmilch hergestellt
mit natiirlichem Fettgehalt
mindestens 45% F.i.T.

150 g

gekiihlt bei 6°C mindestens
haltbar bis:

Regina und Karl Grabmayr
Prattsdorf 6
4731 Prambachkirchen
www.unseremilch.at

AT 40453
EG

Inhaltsstoffe @ Wert je 100 g Nahrwertangabe @ Wert je 100 g

Wasser 48,99 Brennwert 1420 kJ

Fett 45% in der Kalorien 340 kcal
Trockenmasse Protein 24 g

Eiweif’ 869 Kohlenhydrate 0-0,18 g

Milchzucker 0,19 Fett %64

Mineralstoffe 0,79 Vitamin C <1g

AMA

GENUSS

REGION

BAUERNHOF

osterreichischer, gentechnikfreier Landwirtschaft. Unser Betrieb wurde als
Klimabuindnisbetrieb ausgezeichnet und ist Partnerbetrieb von Genussland OO.

wir sind®

1S

iimabindnis | 4« A@Sh
|7 getrieb | Genussland
Oberdsterreich

Unsere Produkte unterliegen den strengen Auflagen der Qualitatsprogramme
AMA Genussregion und Gutes vom Bauernhof. Sie stammen zu 100% aus
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Fam. Grabmayr
unseremilch
Prattsdorf 6

A 4731 Prambachkirchen

+436601444668
www.unseremilch.at

Produktname:

Produktbezeichnung:

Produktbeschreibung:

Produktinformation:

Zutaten:

Allergene:

Nettoinhalt:
Verpackung:
Verarbeitung:

Lagerhinweise:

Zertifikate:

Produktdatenblatt
der wiirzige

Hartkdse aus Rohmilch hergestellt mit nattirlichem
Fettgehalt mindestens 45% FIT

Mindestens 12 Wochen Reifung verleihen ihm
seinen mild-wirzigen und cremigen Geschmack.

Der wiirzige Bergkase ist mindestens 12 Wochen
gereift und bringt sein kraftiges Aroma mild und fein
zur Entfaltung.

pasteurisierte Milch, mikrobielles (vegetarisches)
Lab, Sauerungskulturen, Salz

Milch, Laktose (durch den Reifungsprozess
Grolteils abgebaut

150g., 300g oder offen (5 kg Laib)
Vakuumfolie
zum direkten Verzehr geeignet

geklhlt bei mindestens 6° C Mindesthaltbarkeit
siehe Etikett

AMA Genussregion, gentechnikfrei

Inhaltsstoffe und Nahrwerte:

) N
R GENUSS vom pave™®
erstellt: 15.06.2026

Hartkdse aus Rohmilch hergestellt
mit natiirlichem Fettgehalt

mindestens 45% F.i.T.

150 g

gekiihlt bei 6°C mindestens
haltbar bis:

Regina und Karl Grabmayr
Prattsdorf 6
4731 Prambachkirchen
- www.unseremilch.at

AT 40453
EG

Inhaltsstoffe @ Wert je 100 g Nahrwertangabe @ Wert je 100 g

Wasser 42,59 Brennwert 1607 kJ

Fett 45% in der Kalorien 384 kcal
Trockenmasse Protein 28 ¢

Eiweifs 869 Kohlenhydrate 0-0,1g

Milchzucker 0,19 Fett 304

Mineralstoffe 0,79 Vitamin C <1g

AMA

GENUSS

REGION

BAUERNHOF

wir sind®

1S

Klimabindnis a '.5-‘ b
1" Betrieb | Genussland
Oberosterreich

Unsere Produkte unterliegen den strengen Auflagen der Qualitatsprogramme
AMA Genussregion und Gutes vom Bauernhof. Sie stammen zu 100% aus

osterreichischer, gentechnikfreier Landwirtschaft. Unser Betrieb wurde als
Klimabuindnisbetrieb ausgezeichnet und ist Partnerbetrieb von Genussland OO.



http://www.unseremilch.at/

